
Bocadillos de Salmón
Categoría: Botana, Mayonesa y Aderezos

¿Antojo de algo diferente pero fácil? Estos bocadillos de
salmón con hojaldre, Ensalada de Verduras y Mayonesa
La Costeña® son el balance perfecto entre crujiente y
cremoso.

Preparación
15 min.

Dificultad
Baja

Porciones
4 personas

  Ingredientes

• 1 taza de Mayonesa con jugo de limón La
Costeña®

• 1 taza de Ensalada de verduras La
Costeña®

• 2 cdas de alcaparras
• Eneldo fresco al gusto
• 2 tazas de salmón ahumado en cubos
• Sal al gusto
• Pimienta al gusto
• 8 pzas de volovanes de hojaldre

 Preparación

1. Mezclar en un recipiente la mayonesa con la ensalada de
verduras, alcaparras, salmón, eneldo, sal y pimienta.

2. Cortar el volován por la mitad y rellenar con la ensalada de
salmón.

3. Tapar y servir.


	Bocadillos de Salmón
	  Ingredientes 
	  Ingredientes 
	 Preparación 



