@ Ingredientes

Mini hojaldras de pollo y duraznos
Categoria: Entrada

La mejor manera de empezar el dia

«®, Porciones

5 Preparacion Dificultad
i) 2 personas

30 min. ll[l Media

5%

U Preparacion

3 pzas de Duraznos en Almibar Mitades
La Costeiia®

150 g de Pechuga de pollo cocida y
deshebrada

1/2 taza de Apio picado
1/2 taza de Nuez picada

6 cdas de Mayonesa con Jugo de Limén
La Costeiia®

2 cdtas de Mostaza Cléasica La Costefia®
Sal al gusto

Pimienta negra molida al gusto

8 pzas de Mini hojaldras

8 hojas de Lechuga en mitades

1. Picar el durazno en trozos muy pequefios.

2. En un tazén mezclar el pollo, el durazno, el apio, la nuez, la
mayonesa, la mostaza y sazonar con sal y pimienta al gusto.

3. Partir por la mitad las hojaldras, colocar una hoja de lechuga y
por encima la mezcla de pollo. Tapar las hojaldras y servir.
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