
Dip de cebolla frita al chipotle
Categoría: Botana

Su sabor te sorprenderá

Preparación
30 min.

Dificultad
Media

Porciones
4 personas

  Ingredientes

• 1 taza de Cebolla blanca picada
• 3 cda de Harina
• 1 taza de Aceite
• 4 cdas de Mayonesa con Jugo de Limón

La Costeña®
• 1 taza de Queso crema
• 2 cdas de Chipotles Picados en Adobo La

Costeña®
• 1 cda de Perejil picado
• Sal al gusto
• Pimienta negra molida al gusto
• 1/2 bolsa de Totopos de Maíz La

Costeña®

 Preparación

1. En un tazón mezclar la cebolla con el harina.

2. Calentar en una olla el aceite. Freír la cebolla moviendo
continuamente hasta que se encuentre dorada. Colar y reservar.

3. En un tazón mezclar la mayonesa, el queso crema, el chipotle
picado, la cebolla frita y el perejil picado, sazonar con sal y
pimienta al gusto.

4. Servir y acompañar con totopos de maíz.
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