
Tiritas de pescado
Categoría: Plato Fuerte

¡Sencillas y deliciosas!

Preparación
30 min.

Dificultad
Media

Porciones
4 personas

  Ingredientes

• 4 Filetes de pescado blanco
• 2 cdas de Rajas de Habanero en

Escabeche La Costeña®
• 50 g de Cebolla morada fileteada
• 5 cdas de Salsa Negra La Costeña®
• 2 cdas de Cilantro picado
• 80 mls de Jugo de limón
• Sal al gusto
• Pimienta al gusto
• 1 bolsa de Totopos de Maíz La Costeña®

 Preparación

1. Cortar el filete de pescado en tiras delgadas.

2. Mezclar las tiras de pescado, las rajas de habanero, la cebolla
morada, las salsa negra, el cilantro, el jugo de limón, sazonar con
sal y pimienta. Dejar reposar en refrigeración por 5 minutos.

3. Acompañar con los totopos.
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