
Pasta fría con mostaza cremosa
Categoría: Plato Fuerte

¿Necesitas preparar una sopa rica y rápida? Qué te
parece esta opción.

Preparación
25 min.

Dificultad
Baja

Porciones
4 personas

  Ingredientes

• 3 cdas de Mostaza Clásica La Costeña®
• 1 lata de Mango en Almíbar Rebanadas La

Costeña®
• 4 cdas de Pimiento morrón en Tiras La

Costeña®
• 1 lata de Ensalada de Verduras La

Costeña®
• 1 taza de Crema ácida
• Sal y pimienta al gusto
• 6 tazas de Pasta fusilli cocida
• 1 taza de Jamón en cubos
• 1 taza de Apio rebanado

 Preparación

1. Mezcla la crema ácida con la mostaza y sazona con sal y
pimienta al gusto. Reserva.

2. Combina la pasta con el jamón, el apio, el Pimiento morrón en
Tiras La Costeña®, la Ensalada de Verduras La Costeña® y el
aderezo de Mostaza Clásica La Costeña®.

3. Mezcla hasta incorporar todos los ingredientes y sirve.
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