
Coditos con salsa rosada
Categoría: Plato Fuerte, Pavo, Pasta, Vegetales, Puré
y Catsup

A tu familia le encantará esta receta.

Preparación
35 min.

Dificultad
Media

Porciones
4 personas

  Ingredientes

• 120 g de Jamón de pavo
• 120 g de Queso panela
• 4 cdas de Mayonesa con Jugo de Limón

La Costeña®
• 8 cdas de Salsa Catsup La Costeña®
• Sal y pimienta al gusto
• 400 g de Coditos cocidos
• 200 g de Ensalada Campesina La

Costeña®

 Preparación

1. Cortar el jamón en cuadritos, cortar el queso panela en
cuadritos, picar el pepinillo

2. Mezclar el pepinillo con la Mayonesa con jugo de Limón La
Costeña®, la Salsa Catsup La Costeña®, sazonar con sal y
pimienta al gusto.

3. Incorporar los coditos con el jamón, el queso, la Ensalada
Campesina La Costeña® y la salsa rosada (preparación anterior)
hasta combinar por completo.

4. Servir.
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